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Rechercheantrag gem. § 7 Abs. 1 GbmG ist gestellt 

® Vorrichtung zum Erwarmen von Nahrung 

(§) Vorrichtung zum Erwarmen von Nahrung in emem Bo- 
halter mil 

- einem Hef2- und Mafcstab (10), der einen in den BehSI- 
ter {20} einfuhrbaran Ruhrabschnitt (11) mit DampfauslaS 
(13) und MeGfuhler (15) zum Tamperaturmessen und ei- 
nen Griffabschnitt (12) zum Ergreifen des Heiz- und Me&* 
stabes (10) und Umruhren der Nahrung aufweist 

- einem Dampferzeuger (2), der zum Speisen des Dampf- 
ausiasses (13) Ober etna flexible Dampfleftung (16) mit 
dem Heiz- und Me&stab (10) verbunden ist und 

- einer elektrischen Steuerungseinrichtung (6), die zum 
Obertregen des MaOslgnales des MefJfOhlers (15) uber 
eine flexible elektrische Leitung (17) mit dem Heiz- und 
MeBsteb (10) verbunden ist und uber mlndestens eine 
wehere elektrische Leitung (7, 8) mit dem Dampferzeuger 
(2) und/oder einer Ausgabeelnrichtung (9) verbunden ist 

m urn in AbhSngigkeit von der vom Melifuhler (15) gemes- 
senen Temperatur den Dampferzeuger (2) und/oder die 
> Ausgabeelnrichtung (9) zu steuern. 
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Vorrichtung zum Frwaimen vonNahmng 

Die Erfindung bezieht sich auf eine Vorrichtung zum Erwarmen von Nahrung. 

Bei der zu erwarmenden Nahrung kann es sich insbesondere um kommerziell oder 
hauslich hergestellte Fertignahrung, TiefkOhlkost oder Konserven handeln. Sie kann 
insbesondere Sauglingsfertignahrung sein. 

KaJte Nahrung in Behaltnissen, die erwarmt werden soil, wird im allgemeinen in ei- 
nem Wasserbad langsam erwarmt. Das Wasser kann dabei, je nach Eilbedurftigkeit 
der Zubereitung, kochen, sich langsam erwarmen oder mit konstanx gehaltener Tempe- 
ratur auf die Nahrung einwirken. Diese indirekte Art der Erwarmung ist fur die Nah- 
rung schonender als das direkte Erwarmen in einem Topf oder mittels Mikrowellen. 
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Fur die indirekte Erwarmung bis zur Verzehrgerechtigkeit muB ein Zeitbedarf von ca. 
6 bis 15 Minuten eingeplant werden. Direkte Erwarmung, insbesondere in einem 
Mikrowetlenofen, erhitzt die Nahrung deutlich schneller. 

Davon ausgehend Iiegt der Erfindung die Aufgabe zugrunde, eine Vorrichtung zum 
schonenden und schnellen Erwarmen von Nahrung zur Verfugung zu stellen. 

Die Aufgabe wird durch eine Vorrichtung zum Erwarmen von Nahrung mit den 
Merkmalen des Anspruches 1 gelfist Vorteilhafte Ausgestaltungen der Vorrichtung 
sind in den Unteransprilchen angegeben. 

Die erfindungsgemaBe Vorrichtung zum Erwarmen von Nahrung in einem Behalter 
hat 

- einen Heiz- und MeBstab, der einen in den Behalter einfUhrbaren Rtlhrabschnitt 
mit DampfauslaB und MeBfuhler zum Temperaturmessen und einen GrirTabschnitt 
zum Ergreifen des Heiz- und MeBstabes und UmrQhren der Nahrung aurweist, 

- einen Dampferzeuger, der zum Speisen des Dampfauslasses iiber eine flexible 
Dampfleitung mit dem Heiz- und MeBstab verbunden ist und 

- eine elektrische Steuerungseinrichtung, die zum Obertragen des MeBsignals des 
MeQfuhlers iiber eine flexible elektrische Leitung mit dem Heiz- und MeBstab ver- 
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bunden ist und uber mindestens eine weitere elektrische Leitung mit dem 
Dampferzeuger und/oder einer Ausgabeeinrichtung verbunden ist, urn in Abhan- 
gigkeit von der vom MeBftJhler gemessenen Temperatur den Dampferzeuger 
und/oder die Ausgabeeinrichtung zu steuero. 

Durch den Einsatz von Dampf wird eine besonders schnelle und schonende Erwar- 
mung der Nahnmg bewirkt Dies kann durch Umruhren der Nahrung mittels des Heiz- 
und MeBstabes unterstOtzt werden. Gieichzeitig wird hierdurch eine gleichm^Bige 
Ternperaturverteilung in der Nahrung erreicht. Die schnelle und schonende Erwar- 
mung wird uberdies durch die Cberwachung der Temperatur mittels des Meflf&hlers 
sichergestellt, der aufgrund seiner Anbringung am Heiz- und Meflstab gerade die in 
der Nahrung vorJiegende Temperatur ermittelt Hierdurch ist sichergestellt, dafl die 
Nahrung exakt die gewttnschte Temperatur erreicht, unabhSngig davon, ob sie aus 
dem Kiihlschrank kommt oder ob Umgebungstemperatur vorliegt 

GemSB einer bevorzugten Ausgestaltung weist der Heiz- und MeBstab am Ruhrab- 
schnitt ein Riihrorgan auf, beispielsweise einen Propeller, urn die Ruhrwirkung zu 
steigern. 

Gem&ft einer weiteren Ausgestaltung weist der DampfauslaB Dampfaustrittsdffhungen 
am Umfang des RQhrabschnittes auf. Hierdurch kann eine glrichrmlBige Erwarmung 
der Nahrung Uber die Tiefe des Behalters erreicht werden. 
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GemSB einer weiteren Ausgestaltung ist der Meflfthler am Ende des ROhrabschnittes 
des Heiz- und MeBstabes angeordnet Hierdurch kann eine Verfalschung der Tempe- 
raturmessung durch den austretenden Dampf vermieden werden. 

Gemafl einer bevorzugten Weiterbildung weist der Griffabschnitt einen Griff aus ei- 
nem isolierenden Material au£ der den Benutzer bei hohen Tempera turen und/oder 
elektrischen Spannungen schfitzt 

Bevorzugt weist der Griffabschnitt einen grOBeren Durchmesser als der angrenzende 
Bereich des Ruhrabscbnittes auf, so daB einerseits der GrirTabschnitt auGerhalb des 
Behalters bequem gegriffen und andererseits der ROhrabschnitt bequem in eine Be- 
haiter&ffhung eingefiihrt und im BehaJter gerOhrt werden kann. 

Gemafl einer weiteren vorteilhaften Ausgestaltung ist die flexible Dampfleitung und 
die flexible elektrische Leitung zu einer flexiblen Gesamtleitung zusaramengefaBt, 
was eine benutzerfreundliche Handhabung des Heiz- und Mefistabes ermdglicht 

Nach einer weiteren Ausgestaltung weisen die flexible Dampfleitung und die flexible 
elektrische Leitung eine kSsbare Verbindung mit dem Dampferzeuger und der elektri- 
schen Steuerungseinrichtung und/oder mit dem Heiz- und Meflstab auf. Die betreffen- 
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den Komponenten konnen dann insbesondere zu Reinigungs-, Lagerungs- und Trans- 
portzwecken voneinander getrennt werden. 

Grundsatzlich kann der Dampferzeuger an das Leitungswassemetz angeschlossen 
werden. Vorzugsweise weist er einen Wassertank auf, der mix einem Wasservorrat ge- 
fullt werden muB. Vorzugsweise ist ein Dampferzeuger ahnlich wie bei einer Espres- 
somaschine vorhanden 

GemaB einer weiteren vorteilhaften Ausgestaltung hat die Vorrichtung ein GrundgerMt, 
das den Dampferzeuger und die elektrische Steuerungseinrichtung und ggfs. die Aus- 
gabeeinrichtung umfaBt. Das Grundgerat kann wie eine KQchenmaschine aufgestellt 
werden. Vorzugsweise hat es eine Behalteraufhahme zum Aumehmen und seitlichen 
Abstutzen des Behalters, der hierdurch gegen Umkippen gesichert wird. GemaJJ einer 
bevorzugten Ausgestaltung ist der Behalter in der Aufhahme mittels einer lfisbaren Fi- 
xiereinrichtung fixierbar, bei der es sich beispielsweise urn eine Klemmschraubenvor- 
richtung handeln kann. 

Nach einer Weiterbildung I8st die elektrische Steuerungseinrichtung die Ausgabe ei- 
nes Signales durch eine mit ihr verbundene Ausgabeeinrichtung aus, wenn der Mefi- 
fuhler eine bestimmte fest vorgegebene oder einstellbare Temperatur ermittelt Dabei 
kann es sich beispielsweise urn eine Temperatur von 37 °C, d.h. um die optimale Ver- 
zehrtemperatur von Sauglingsnahrung handeln. Die Ausgabeeinrichtung, beispiels- 
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weise eine optischer Signalgeber (zJJ. Blinkleuchte) und/oder ein akustischer Signal- 
geber (z.B. eine Klingel) sein. 

GemaB einer weiteren vorteilhaften Ausgestaltung steuert die elektrische Steuerungs- 
einrichtung das automatischc Abschalten des Dampferzeugers, wenn der MeBfuhler 
eine bestimmte Temperatur ennittelt Das Abschalten des Dampferzeugers kann be- 
reits kurz vor dem Erreichen einer gewttnschten Temperatur ausgeKist werden, wegen 
der Nacherwarmung durch den heiBen Heiz- und MeBstab und den instationaren Auf- 
heizvorgang. 

Nach einer weiteren vorteilhaften Ausgestaltung steuert die elektrische Steuerungsein- 
richtung die Ausgabe des Wertes der vom MeBfuhler ermittetten Temperatur fiber die 
tnit ihr verbundene Ausgabeeinrichtung. Dabei kann es sich beispielsweise urn ein 
LCD-Display und/oder urn eine Sprachausgabevorrichtung handeln, die den Tempe- 
raturwert fur einen Benutzer horbar ausgibt 

SchiieGlich umfaflt die Vorrichtung gemafl einer Ausgestaltung einen Behaiter zur 
Aufnahme der Nahrung. Der BehSlter bildet mit den (ibrigen Komponenten der Vor- 
richtung ein abgestimmtes System, beispielsweise hinsichtlich der Abmessungen, der 
Fixierbarkeit im Grundgerftt etc. 
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Nachfoigend wird die Erfindung anhand eiaer grobschematischen Zcichnung eines 



Die Vorrichtung umfeflt ein Grundgerai 1, das einen Dampfeizeuger 2 (Ihnlich einer 
Espressomaschine) aufweist Der Dampfeizeuger umfafit einen Wassertank 3 und einc 
elektrische Heizeinrichtung 4. Der Wassertank 3 steht teilweise fiber die Gberseite ei- 
nes Gehguses 5 des GnmdgerStes 1 hinaus und ist von oben befUllbar. 

Im Gehause 5 ist eine elektrische Steuerungseinrichtung 6 angeordnet, die ttber eine 
elektrische Leitung 7 mit einem Schaltrelais 8 im Stromkreis der elektrischcn Heizein- 
ricbtung 4 verbunden ist. Femer ist die elektrische Steuerungseinrichtung uber eine 
elektrische Leitung 8 mit einer eiektrooptischen Anzeigeeinrichtung 9 fur eine Tempe- 
ratur verbunden. 

Femer ist ein Utter und MeBstab 10 vorhanden, der einen im wesentlichen zylindri- 
schen Ruhrabschnitt 11 und einen Griffobschnitt 12 aufweist, der leicht konisch ist 
und groBere Durchmesser als der Ruhrabschnitt 1 1 aufweist. 

In der unteren Halfte des Rtihrabschnittes 11 sind Dampfeustrittsfiffhungen 13 vor- 
banden, die Uber den Umfang des RQhrabschnittes 1 1 verteilt sind. 
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Der untere Teil des Rilhrabschnhtes 1 1 ist als RQhrorgaa 14 (als eine Ait Rahmenrilh- 
rer) ausgebildet. 

Am unteren Ende des Ruhrabschnittes 11 befindet sich ein Mefifflhler 15 fur die Tern- 
peraiur. 

Der Heiz- und MeBstab ist Obex eine flexible Darnpfleitung 16 mit dem Dampferzeu- 
ger 2 und tiber eine flexible elektrische Leitung 17 mit der elektrischen Steuerungsein- 
richtung 6 verbunden. Die Leitungen 16, 17 sind bis kurz vor ihren Anschlussen an 
den Dampferzeuger 2 und die elektrische Steuenmgseinrichtung 6 zu einer einzigen 
flexiblen Gesamtleitung IS zusammengefaBt Die Gesamtleitung IS ist tiber Steck- 
kupptungen 22 mit dem Heiz- und MeBstab 10 und mit dem Dampferzeuger 2 sowie 
der elektrischen Steuerungseinrichtung 6 verbunden. 

Das Grundger&t 1 weist an der Oberseite des Geniuses 5 eine Aufhahme 19 auf y in die 
ein Behalter 20 eingesetzt ist, bei dem es sich urn ein Glas mit Sauglingsfertignahrung 
handelt. Der Behalter 20 ist mittels einer Klemmschraube 21, die auf seinen Umfeng 
wirkt, in der Aufhahme 19 fixiert. Zusatzlich sind nicht gezeigte Ein- und Ausschalt- 
vorrichtungen vorhanden, die mit der Steuerungseinrichtung 6 verbunden sind. 

Diese Vorrichtung funktoniert wie folgt: 
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Der Behalter 20 win! gedflmet und in die Au&ahme 19 des Grundgerates ] gesteUt 
und darin fixiert 



DerRfihrabschnitt 11 des Hciz- und Mefistabes 10 wird durch die Offhung des BeMl- 
ters 20 in die Nahrung gesteckt Das vorab in dem Wassertank 3 eingefullte, vorzugs- 
weise demineralisierte Wasser wird mittels der elektrischen Heizeinrichtung 4 erhitzt 
und verdampft. Der vora Dampferzeuger 2 erzeugte Dampf-Oberdruck liegt knapp 
oberhalb des Verdampfungspunktes, da bis zum Austritt aus den DampfaustrittsSff- 
nungen 1 3 nur geringe Drockverluste zu aberwinden sind. 



Die Vorrichtung mifit mittels des Mefiffihlers 1 5 unmittelbar die von der Nahrung aus- 
gehende Temperatur. Hierdurch ist sichergestellt, dafl die Nahrung die gewiinschte 
Temperatur erreicht, unabhSngig davon, ob der Behalter 20 aus dem KUhlschrank 
kommt oder die Umgebungstemperatur hat 



Der erzeugte Dampf tritt liber die feinen DampfaustrittsdfEhungen 13 in der Flache 
und am Ende des Rtihrabschnittes 11 aus und wird durch manuelles Ruhren in die 
Nahrung eingearbeitet. W3hrend des Erwarmens wird die Temperatur in der Nahrung 
laufend von der Anzeige 9 angezeigt. Bei Erreichen von 37 °C wird ein Signal 
(optisch und/oder akustisch) ausgegeben, die Dampfzufuhr untcrbrochen (z.B. mittels 
eines Ventiies am Dampfaustritt des Dampferzeugers) und/oder die elektrische 
Heizeinrichtung 4 Uberdas Relais 8 abgeschaltet. 
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Eine leichte Reinigbarkeit des McB- und ROhrstabes wird durch Ausftihrung des Rilhr- 
abschnittes 13 aus EdelstahJ mit einer Hartbeschichtung aus gefHUtem Teflon ge^ 
wahrleistet. Der Griffabschnitt 12 besteht vorzugsweise aus isolierendem, temperatur- 
stabilem Kunststoff. 

Der erforderliche Wasserbedarf zur Erzeugung des Dampfes ist sehr gering. Er liegt 
bei ca. 30 bis 50 ml Die erzielbare Erwarroungszeit liegt bei 3 Minuten. Die Zuberei- 
tungsart ist durch die Verdampfung des Wassers bei Temperaturen von mindestens 
100 °C sehrhygienisch. 
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Aqsprflche 

1. Vorrichtung zum Erw2rmen von Nahrung in einem Behalter mit 

- einem Heiz- und Mefistab (10), der einen in den Behalter (20) einfiihrbaren 
Rflhrabschnitt (1 1) mit Dampfauslafl (13) und Mefiffihler (15) zum Tempe- 
ratunnessen und einen Grifiabschrritt (12) zum Ergreifen des Heiz- und 
Mefistabes (10) und UmrOhren der Nahrung aurweist, 

- einem Dampferzeuger (2% der zum Speisen des Dampfauslasses (13) aber 
eine flexible Dampfleitung (16) mit dem Heiz- und Mefistab (10) verbun- 
denistund 

- einer elektrischen Steuerungseinrichtung (6), die zum tJbertragen des MeB- 
signales des Mefiftthlers (15) tiber eine flexible elektrische Leitung (17) mit 
dem Heiz- und Mefistab (10) verbunden ist und tiber mindestens eine wei- 
tere elektrische Leitung (7, 8) mit dem Dampferzeuger (2) und/oder einer 
Ausgabeeinrichtung (9) verbunden ist, urn in Abhangigkeit von der vom 
MeBfilhler (15) gemessenen Temperatur den Dampferzeuger (2) und/oder 
die Ausgabeeinrichtung (9) zu steuenx 

2. Vorrichtung nach Anspruch 1, bei der der Heiz- und Mefistab (10) am Rtlhrab- 
schnitt (ll)ein Rtlhrorgan (14) aurweist. 
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3. Vorrichtung nach Anspmch 1 oder 2, bei der der DampfanslaB (13) Dampfaus- 
tritts5f&ungen am Umfang des Ruhrorgans (1 1) aufweist 

4. Vorrichtung nach einem der Anspruche 1 bis 3, bei der der MeBfiihler (15) am 
Ende des ROhrabschnittes (1 i) des Heiz- und MeBstabes (10) angeordnet ist 

5. Vorrichtung nach einem der AnsprQche 1 bis 4, bei der der Grifiabschnitt (12) ei- 
nen GrifF aus einem isolierenden Material aufweist 

6. Vorrichtung nach einem der Anspruche I bis 5, bei der der Griffabschnitt (12) ei- 
nen grflBeren Durchmesser ais der angrenzende Bereich des Rlihrabschnittes (11) 
aufweist 

7. Vorrichtung nach einem der Anspruche 1 bis 6, bei der die flexible Dampfleitung 
(16) und flexible elektrische Leitung (17) zu einer flexiblen Gesamtleitung (18) 
zusammengefafit sind. 

8. Vorrichtung nach einem der Anspruche 1 bis 7, bei der die flexible Dampfleitung 
und die flexible elektrische Leitung eine ldsbare Verbindung (22) mit dem Dampf- 
erzeuger (2) und der elektrischen Steuerungseinrichtung (6) und/oder mit dem 
Heiz- und Meflstab (10) haben. 
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9. Vorrichtung nach einem der Ansprtfche I bis &, bei der der Dampferzeuger (2) ei- 
nen Wassertank (3) aufweist 

10. Vorrichtung nach einem der Ansprttche ! bis 9, die ein GnmdgerSl (1) aufweist, 
das den Dampferzeuger (2) und die elcktrische Steuerungseinrichtung (6) umfaBt. 

1 1 . Vorrichtung nach Anspruch 10, bei der das GnmdgerSt (I) die Ausgabeeinrichtung 
(9)umMt 

12. Vorrichtung nach einem der AnsprQche I bis 11, bei der das GrundgerSt (1) eine 
Aufhahme (19) zum Aufhehmen und seitlichen AbstOtzen des Behaiters (20) auf- 
weist. 

13. Vorrichtung nach Anspruch 12, bei der der Behalter (20) in der Aufhahme (19) 
mittels einer iSsbaren Fixiereinrichtung (21) fixierbar ist 

14. Vorrichtung nach einem der Ansprtfche 1 bis 13, bei der die elektrische Steue- 
rungseinrichtung (6) die Ausgabe eines Signales durch eine mit ihr verbundene 
Ausgabeeinrichtung (9) ausitfst, wenn der MeMlhler eine bestimmte Temperatur 
ermittelt 
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15. Vorrichtung nach einem der Anspruche 1 bis 14, bei der die elektrische Steue- 
rungseinrichtung die Dampfzufuhr zum Heiz- und MeBstab (10) unterbricht 
und/oder den Dampferzeuger (2) abschaltet, wenn der MeBfilhler (15) eine be- 
stimmte Temperatur ermittelt 

16. Vorrichtung nach einem der AnsprUche 1 bis 15, bei der die elektrische Steue- 
rungseinrichtung (6) die Ausgabe des Wertes der vom MeBftihler (15) ermittelten 
Temperatur Qber die mit ihr verbundene Ausgabeeinrichtung (9) steuert 

1 7. Vorrichtung nach einem der Anspruche 1 bis 1 6, die einen Behalter (20) zur Auf- 
nahme der Nahrung umfafit 

18. Vorrichtung nach einem der Anspruche 1 bis 17, bei der ein drehbares Rtthrorgan 
(14) zum Rtihren der Nahrung vorhanden ist. 
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